
COCKTAIL
34 euros 

FOOD

Minis Arancini
Stracciatella des Pouilles
Poivrons Farcis au Thon 

Coeurs d’Artichauts Marinés
Burrata au Pesto Maison
Assortiment de Pizzas

Plateau de Charcuterie Italienne
Plateau de Fromages Affinés

Assortiment de Mignardises Sucrées
3/Personne

BOISSONS

Cocktail Avec et Sans Alcool
2 Verres par Personne

1 Bouteille de Vin pour 4 Personnes
Rouge, Blanc et Rosé Panachés

Ggroupe



MENU ASSIS
34 euros

ENTRÉES
Assortiment d’Antipasti :

(Minis Arancini, Poivrons Farcis au Thon, Coeurs d’Artichauts
Marinés, Stracciatella)

PLATS
Pièce du Boucher, Sauce au Poivre

Frites & Salade
ou

Pavé de Saumon, Huile vierge
Pappardelle & Légumes

DESSERTS
Cannoli Crème de Ricotta sucré Pistache ou Chocolat

ou
Caffè & Dolcetti (3 Mignardises)

MENU BOISSONS INCLUSES
43 euros

Vins : 1 Bouteille pour 4 personne
Rouge,Blanc et/ou Rosé 

Café

Ggroupe



COCKTAIL
45 euros 

Verrine de Taboulé à la Menthe
Brochette de Tomate-Mozzarella

Minis Arancini & Pesto 
Tagliata de Boeuf à l’Italienne

Poulpe Mariné, Citron & Huile d’Olive
Verrine de Tartare de Boeuf à l’Italienne

Gravlax de Saumon
Assortiment d’Antipasti & Véritable « pane » Italien 

Plateau de Charcuterie Italienne
Plateau de Fromages Affinés

Foccacia

Assortiment de Mignardises Sucrées
3/Personne

BOISSONS

Cocktail Avec et Sans Alcool
2 Verres par Personne

1 Bouteille de Vin pour 4 Personnes
Rouge, Blanc et Rosé Panachés

Ggroupe



MENU ASSIS
45 euros

ENTRÉES
Tagliata de Boeuf à l’Italienne

ou
Poulpe mariné, Citron & Huile d’Olive

PLATS
Pavé de Saumon Crème d’Écrevisse & Spianata Piccante

Pappardelle & Légumes
ou

Tartuffe lover : Pappardelle à la Crème de Truffe
ou

Milanese & Orecchiette à la Tomate

DESSERTS
Tiramisù

ou
Cannoli Crème de Ricotta Sucrée Pistache ou Chocolat

ou
Caffè & Dolcetti (4 Mignardises)

MENU BOISSONS INCLUSES
54 euros

Vins : 1 Bouteille pour 4 Personne
Rouge,Blanc et/ou Rosé 

Café

Ggroupe
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